— SCARIE

Cusine fr&lillonte & inverive

Sntrees

Soupe du moment

Crémeux ricotta/miel, salade de roquette, figues, noix,
croGtons et myrtilles

Plats

Tataki de boeuf de Bazas, mousseline de patates douces,
légumes d'automne rotis soja /sirop d'érable, grenade .5

Pasta a la creme de potimarron, poélée de champignons,
parmesan, noix, roguette et persil

Plat végétarien du moment

Desserts

Clafoutis poires/amandes, creme d'lsigny

Panna cotta vanille, compotée de prunes épicées

Formules (midi & soir)

ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT : 25 CUI0s
ENTREE + PLAT + DESSERT: 20 euros
MENU ENFANT : 10 euros

Plat + dessert + sirop

Afin de préserver la qualité de notre cuisine et I'attention portée a notre _é 5
service, notre capacité d'accueil reste volontairement limitée. C'est pourquoi o S
nous demandons qu'un menu soit commandé pour chaque place occupée 2 >

2
(adultes et enfants). Merci de votre compréhension ! % Fait®
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