
Notre tataki de bœuf* et sa sauce chimichurri aux herbes
fraiches, grenade (notre spécialité)

ENTRÉE

Bœuf* mijoté 7H, sauce laquée/fumée aux saveurs d'Asie, riz
thaï, légumes sautés sésame / gingembre, noix de cajou

PLAT

Panna cotta à la vanille de Madagascar, coulis de fruits
exotiques, noix de coco torréfiée 

DESSERT

MENU
BŒUFS GRAS

06 50 66 26 94
www.elgatodelacocina.fr

Menu à 37€
(entrée + plat + dessert)

Jeudi 12 février 2026

*Tous nos plats sont réalisés à partir de boeuf de race bazadaise provenant de la Boucherie Degrèze


