Cusie filots e |

Sntrées

Ajo blanco, huile au basilic, tomates cerises, croGtons

Houmous de haricots blancs, salade marocaine, grenade,
herbes fraiches, feta, zaatar

Plats

Tataki de boeuf de Bazas a la provencale, pommes de
terre grenailles réties, légumes du soleil au four, creme
d'ail, salade de roquette ¢

Bowl boulgour, tagliatelles de courgettes, péches roéties
au thym, salade de roquette, halloumi grillé au miel,
tomates cerises, pignons

Pasta a la sauce tomate, aubergines roties, tomates
confites, parmesan, pignons, capres et roquette

Desserts

Tiramisu au citron
Clafoutis aux abricots, yaourt grec a la fleur d'oranger

Panna cotta vanille, coulis de fruits rouges

Formules (midi & soir)

ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT : 23S QUIrOS
ENTREE + PLAT + DESSERT: 20 euros
MENU ENFANT : 10 euros

Plat + dessert + sirop

Afin de préserver la qualité de notre cuisine et I'attention portée a notre A
service, notre capaote d'accueil reste volontairement limitée. C'est pourqu0| =
nous demandons qu'un menu soit commandé pour chaque place occupée ’ooa ~
(adultes et em‘ant% Merci de votre compréhension ! % Fait
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