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Sntrees

Gaspacho de betteraves et citron, creme de chevre frais,

huile au basilic, graines de courge

Salade de lentilles au cumin, Iégumes croquants, cro(tons

a l'ail, feta et grenade

Plats

Plat carné du moment (poulet ou boeuf selon les jours)

Tataki de boeuf de Bazas aux saveurs d'Asie, riz,
aubergines laquées au soja, concombre tapé, sauce au

sésame, cacahuetes, coriandre +5€

Poulet roti laqué aux saveurs d'Asie, riz, aubergines
laquées au soja, concombre tapé, sauce au sésame,

cacahuétes, coriandre +2€

Pasta crémeuses au citron & sauge, tomates cerises

roties, roquette, parmesan, pignons

Crémeux ricotta / citron / ail, smashed potatoes, salsa
de légumes croquants, noisettes torréfiées, ceuf mollet

Desserts

Yaourt grec a la vanille, granola maison aux noix de

pécan, coulis de poires

Moelleux prunes / amandes, créme d'lsigny

IFormules (midi & soir)

ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT : 25 QUIrOS
ENTREE + PLAT + DESSERT: 20 euros
MENU ENFANT : 10 euros

Plat + dessert + sirop

Afin de préserver la qualité de notre cuisine et I'attention portée a notre
service, notre capacité d'accueil reste volontairement limitée. C'est pourquoi
nous demandons qu'un menu soit commandé pour chaque place occupée
(adultes et enfants). Merci de votre compréhension !
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