Sntrees

Soupe du moment

Houmous de haricots blancs aux épices, carottes roties au
raz el hanout, coriandre, grenade

Plats

Plat carné du moment (en supplément)

Mafé onctueux aux légumes d'hiver (mijotés dans une
sauce a l'arachide), riz parfumé, noix de cajou,
coriandre, citron vert

Spaghetti a la bolognaise végétarienne, parmesan,
pignons de pins et persil

Desserts

Moelleux orange/cannelle, crémeux fleur d'oranger,
pistaches

Yaourt a la grec, creme de marron et granola maison aux
épices

Formules (:2€ 1e soir et le dimanche)

ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT : ~() euros
ENTREE + PLAT + DESSERT : ~= CLI0S
MENU ENFANT : 10 euros

Plat + dessert + sirop

Afin de préserver la qualité de notre cuisine et |'attention portée a notre

service, notre capaote d'accueil reste volontairement limitée. C'est pourquoi A
nous demandons gu'un menu soit commandé pour chaque place occupée %
(adultes et em‘antg Merci de votre compréhension ! %
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